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PROPRIÉTÉSPROPRIÉTÉS  
 

Grâce à ses qualités exceptionnelles de lubrification, GRAISALI assure l’entretien de tous les                  
mécanismes travaillant dans des conditions sévères et difficiles. Sa présentation en aérosol permet à     
l’utilisateur un accès aisé aux parties à lubrifier. De par sa haute adhésivité, ne goutte pas et son        
insolubilité empêche son élimination par projection d’eau. 
Avantages : GRAISALI résiste aux vapeurs et acides, confère d’excellentes propriétés antirouille et     
anticorrosion, possède une grande stabilité thermique de –20°C à +130°C, est exempt de dérivés         
d’arachides minimisant ainsi les risques d’allergie alimentaire. Convient en outre pour la lubrification de 
toutes pièces à faible inertie chimique (matières plastiques et élastomères).   
Domaines d’utilisation : graisse propre, GRAISALI est le produit idéal pour le traitement des pièces 
fréquemment manipulées car garantit les opérateurs contre les risques de salissures. Pour toutes          
industries alimentaires et agro-alimentaires : sucreries, laiteries, fromageries, chocolateries,                
conserveries, coopératives vinicoles, biscuiteries, abattoirs, etc…          
Alimentarité :  GRAISALI est une graisse de grande pureté à base d’huile blanche de qualité CODEX 
non corrosive qui garantit une non toxicité en cas de contact fortuit ou indirect avec les aliments. Répond 
également aux exigences FDA pour le contact alimentaire fortuit. Composition totalement exempte de 
composés siliconés. 
 
 

Utilisation de Utilisation de GRAISALI GRAISALI suivant le tableau indiqué cisuivant le tableau indiqué ci--dessousdessous  
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APPLICATIONS DILUTION MODE D’EMPLOI 

Lubrification de chaînes, 
pignons, engrenages, 

rotules, mécanismes, etc… 
dans le domaine alimentaire. 

Prêt à l’emploi. 
Agiter l’aérosol jusqu’à libération complète de la bille. 

          

GRAISALI s’applique en pulvérisation à 20 cm environ 
des parties à lubrifier. 

CARACTÉRISTIQUES PHYSIQUESCARACTÉRISTIQUES PHYSIQUES  
  

État : pâteux 
Densité : 0,89 +/- 0,02 
Odeur : légère 
Couleur : blanche 
pH : sans 
Point éclair : inférieur à 0°C 
 
 



Recommandations : récipient sous pression. À protéger contre les rayons solaires et ne pas exposer à 
une température supérieure à 50°C.  
 

D.A.C.D. ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisées ses produits et des conditions de leur emploi. D.A.C.D. n’assume 
aucune responsabilité quant à la convenance de ses produits pour une utilisation donnée ou dans un but particulier. Les informations ne doivent en aucun cas 

se substituer aux essais préliminaires qu’il est indispensable d’effectuer pour vérifier l’adéquation du produit à chaque cas déterminé. 
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