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DA 1606/1
GRAISSE INDUSTRIE ALIMENTAIRE
GAZ PROPULSEUR ININFLAMMABLE
(Aérosol)

CARACTERISTIOUES PHYSIOUES .

Etat : pateux
Densité : 0,83 +/- 0,02
Odeur : inodore

Couleur : blanche translucide
pH : sans

Point éclair :

PROPRIETES

GRAISAL est une graisse de trés haute qualité, basée sur une huile de qualité CODEX, pour l'industrie
alimentaire et agro-alimentaire.

Avantages : cette graisse présente une haute stabilité mécanique, une bonne stabilité thermique et une
forte adhésivité. Parfaitement adapté a la lubrification en milieu alimentaire. Absence de contamination
toxique, de coloration, d’odeur et de golt conformément aux bonnes pratiques décrites dans le Codex
Alimentarius.

Domaines d’utilisation : graissage de micro mécanismes, tringleries, filtres, vérins, roulements, etc...
Agriculture : toutes les piéces en mouvement des tracteurs et des charrues. Fabrication et
conditionnement : du vin, de la biére, des eaux minérales, des biscuits, de la viande, du poisson et de
toute l'industrie agro-alimentaire en général, industrie pharmaceutique et paramédicale.

Alimentarité : GRAISAL est conforme aux exigences suivantes pour le contact fortuit alimentaire :
France : CNERNA 1992. USA : FDA reglement 178 3570 - USDA H1.

Grade NLGI : 2. Plage de températures : de —-30°C a +150°C. Point de goutte (suivant AFNOR NF
T 60 102) : > 250°C. Pénétration travaillée a 60 coups (suivant AFNOR NF T 60 132) : 265/295.

Corrosion lame de cuivre (suivant NFT 60 135) : 1b.

Utilisation de GRAISAL suivant le tableau indiqué ci-dessous

APPLICATION DILUTION MODE D'EMPLOI

Agiter brievement I'aérosol.

Appliquer GRAISAL sur les mécanismes a traiter en
couche mince et uniforme et de préférence sur des
surfaces propres.

Opérations de graissage en

; - . - Prét a I'emploi.
industrie alimentaire. P
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Recommandations : récipient sous pression. A protéger contre les rayons solaires et ne pas exposer a
une température supérieure a 50°C. Eviter le contact avec la peau et les yeux. Empécher tout

écoulement dans les égouts.

D.A.C.D. ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisés ses produits et des conditions de leur emploi. D.A.C.D. n’assume

aucune responsabilité quant a la convenance de ses produits pour une utilisation donnée ou dans un but particulier. Les informations ne doivent en aucun cas
se substituer aux essais préliminaires qu’il est indispensable d’effectuer pour vérifier I’adéquation du produit a chaque cas déterminé.
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