
DÉTALIDÉTALI  
                

DÉTARTRANT ALIMENTAIREDÉTARTRANT ALIMENTAIRE  

DA 1401/1 

CARACTÉRISTIQUES PHYSIQUESCARACTÉRISTIQUES PHYSIQUES  
  

État : liquide  
Densité : 1,09 +/- 0,02 
Odeur : inodore 
Couleur : incolore 
pH : 0,5 +/- 0,5 
Point éclair : sans 

PROPRIÉTÉSPROPRIÉTÉS  
 

DÉTALI, de formulation soigneusement étudiée et synergisée, est un détartrant alimentaire                            
particulièrement efficace et adapté à tous types de support et de machines. 
Avantages : sans composé chloré, fluoré, peut donc être, entres autres, utilisé sans aucune                
contre-indication dans les centrales nucléaires.  
Domaines d’utilisation : ce détartrant est particulièrement recommandé pour le détartrage de l’inox, 
des machines à laver (linge et vaisselle), machines à café, des fers à repasser industriels, mais DÉTALI 
est également conçu pour le détartrage des nettoyeurs haute pression, qu’ils soient à eau chaude ou à 
eau froide, des machines à injection-extraction, etc…  
Alimentarité : DÉTALI est conforme à l’arrêté du 19 décembre 2013 modifiant l’arrêté du                    
8 septembre 1999 concernant les produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver en contact avec 
les denrées alimentaires. 
 

 

Utilisation de Utilisation de DDÉÉTALI TALI suivant le tableau indiqué cisuivant le tableau indiqué ci--dessousdessous  

Biodégradabilité : aux dilutions préconisées, les effluents ne présentent pas de danger significatif pour 
les stations d’épuration et l’environnement. 
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APPLICATIONS DILUTIONS MODE D’EMPLOI 

Détartrage des machines à 
laver le linge ou la vaisselle : 

          

Traitement de choc. 
 
           

Traitement préventif. 

 
 
           

20 % dans de 
l’eau. 

         

10 % dans de 
l’eau. 

 
 
           

Faire un cycle de lavage avec DÉTALI dilué puis effectuer 
2 rinçages, le dernier avec addition de BACTOGERM. 

           

Effectuer mensuellement ou hebdomadairement (suivant la 
dureté de l’eau) le cycle de lavage avec DÉTALI dilué. Faire 
ensuite 2 rinçages, le dernier avec addition de BACTOGERM. 

Détartrage des machines à café. 10 % dans de 
l’eau. 

Établir un circuit fermé dans les serpentins avec incorporation 
de DÉTALI dilué. Laisser circuler quelques minutes puis 

effectuer un rinçage abondant. 

Détartrage des nettoyeurs 
haute pression. Pur. Introduire DÉTALI dans le réservoir prévu à cet effet. 



Recommandations : après application sur du matériel ayant un contact alimentaire, effectuer          
obligatoirement un rinçage à l’eau potable. En cas de contact avec la peau ou et les yeux, rincer               
immédiatement et abondamment avec de l’eau. Porter des gants de protection. 
  

D.A.C.D. ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisées ses produits et des conditions de leur emploi. D.A.C.D. n’assume 
aucune responsabilité quant à la convenance de ses produits pour une utilisation donnée ou dans un but particulier. Les informations ne doivent en aucun cas 

se substituer aux essais préliminaires qu’il est indispensable d’effectuer pour vérifier l’adéquation du produit à chaque cas déterminé. 
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